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BOLICINE METODO CHARMAT

Asolo Prosecco Superiore D.O.C.G. brut Case Paolin (100% Glera)

Prosecco Valdobbiadene D.O.C.G. millesimato brut “Exclusive” Bolla (100% Glera)
Prosecco Valdobbiadene D.O.C.G. extra brut Acerle (100% Glera)

Spumante rosé brut DolceVera (100% Molinara)

BOLICINE METODO ANCESTRAIE

Asolo Prosecco D.O.C.G. extra brut “Col Fondo BIO” ancestrale Case Paolin (100% Glera)
Molinara Naturale biologico “Bollicella” ancestrale rosato La Dama
Garganega Naturale biologico “Avus” metodo ancestrale Cornelia Tessari

BOLICINE METODO CLASSICO

Spumante metodo classico rosé dosaggio zero Corte Bravi (100% Corvinone)

Spumante metodo classico rosé extra brut “Lucidalba” Gamma Arvedi (100% Molinara)
Spumante metodo classico extra brut “Natus” BIO Cornelia Tessari (100% Garganega)
Durello Lessini metodo classico brut “Teti” D.O.C. Tonello (100% Durella)

Franciacorta D.O.C.G. brut Barboglio de Gaioncelli (80% Chardonnay, 20% Pinot Bianco)

Franciacorta D.O.C.G. extra brut Barboglio de Gaioncelli (60% Pinot Nero, 40% Chardonnay)
Franciacorta D.O.C.G. “Cuvée Ventuno” dosaggio zero Barboglio de Gaioncelli (100% Pinot Bianco)

Alta Langa D.O.C.G. brut Ca Bianca (Pinot Nero e Chardonnay)
Alta Langa D.O.C.G. “Sei Tremenda” extra brut Marco Capra (Pinot Nero e Chardonnay)

Trento Doc Furletti extra brut (100% Chardonnay)

Trento Doc Giulio Larcher Pas Dosé (100% Chardonnay)

Trento Doc Giulio Larcher Clou Pas Dosé Vintage (70% Chardonnay, 30% Pinot nero)
Trento Doc Giulio Larcher Pas Dosé Rosé (100% Pinot Nero)

Trento Doc Roeno extra brut 48 mesi (100% Chardonnay)

Spumante di Qualita “410” brut Caseo (100% Chardonnay - zona Oltrepo Pavese)
Spumante di Qualita “530” rosé brut Caseo (100% Pinot Nero - zona Oltrepo Pavese)

Spumante di Qualita “Rinaldi Premier” brut Villa Rinaldi (100% Chardonnay)
Spumante di Qualita “Gran Cuvée Bianca” brut Villa Rinaldi (100% Chardonnay)
Spumante di Qualita “Imperiale” brut Villa Rinaldi (100% Pinot Nero)

Spumante di Qualita “Barricaia” brut Villa Rinaldi (Pinot Nero e Chardonnay)

BOLIICINE FRANCESI

Crémant d’Alsace AOP Michel Fonné (70% Pinot Bianco, 30% Pinot Nero)
Crémant de Bourgogne Cuvée Prestige (100% Chardonnay)

Champagne Jean Sandrin “Tradition” brut (100% Pinot Nero)

Champagne Jean Sandrin “Prestige” brut (70% Pinot Nero, 30% Chardonnay)
Champagne André Robert “Les Horizons” extra brut (100% Chardonnay)

€ 27,00
€ 25,00
€ 30,00
€ 28,00

€ 30,00
€ 32,00
€ 28,00

€ 40,00
€ 37,00
€42,00
€ 38,00

€ 44,00
€ 58,00
€ 60,00

€ 35,00
€ 48,00

€44,00
€48,00
€ 65,00
€ 58,00
€ 48,00

€ 40,00
€ 48,00

€ 46,00
€ 52,00
€64,00

€ 106,00

€ 36,00
€34,00
€70,00
€ 90,00

€ 110,00
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BIANCHI FERMI

Soave classico D.O.C. “Grisela” Cornelia Tessari (100% Garganega)

Soave classico Superiore D.O.C.G. “I° Ettaro” Cornelia Tessari (100% Garganega)
Soave classico D.O.C. “Cambium” OutGrowth (100% Garganega - invecchiato in legno)
Soave classico Superiore D.O.C.G. “Tufaie” Bolla

Lugana D.O.C. “I Pianeti” Tommasi (100% Turbiana)

Lugana D.O.C. “Camilla” Malavasi (100% Turbiana)

Lugana D.O.C. “San Giacomo” Malavasi (100% Turbiana - passaggio in legno)

Bianco veneto 1.G.T. “Terso” Fumanelli (50% Garganega, 50% Trebbiano)

Bianco veronese 1.G.T. “Timido” Corte Bravi Blanc de Noirs (50% Rondinella, 50% Molinara)
Pinot Grigio “Rivoli” Roeno (100% Pinot Grigio)

Riesling Renano “Praecipuus” Roeno (100% Riesling Renano)

Manzoni bianco “Costa degli Angeli” biologico Case Paolin (100% Manzoni Bianco)

Bianco veneto 1.G.T. “Ga.ry” Tedeschi (80% Garganega, 14 % Chardonnay, 6% Riesling Renano)
Bianco veneto 1.G.T. “Tibi Gratia Est” Corte Spiazzi (100% Bronner)

VINI DOICI

Recioto della Valpolicella D.O.C.G. “Adone” Piccoli (0,375 L)
Recioto della Valpolicella D.O.C.G. Mizzon (0,5 L)

Recioto della Valpolicella D.O.C.G. Sartori (0,5 L)

Rosso Passito veneto 1.G.T. “Biroccio” Villa Crine (0,75 L)

Vino spumante di Qualita“Moscato” Tenute di Caseo

Bianco veneto Passito 1.G.T. Mizzon (0,5 L)

Recioto di Soave D.O.C.G. “Tre Colli” Cornelia Tessari (0,5 L)
Recioto di Soave D.O.C.G. “Vernus” Sartori (0,5 L)

Per i vini d’asporto verra applicata una scontistica del 25%

€ 26,00
€40,00
€34,00
€28,00
€ 28,00
€27,00
€32,00

2017 - € 32,00
€ 28,00
€40,00
€ 36,00
€30,00
€34,00
€ 38,00

2015 - € 60,00
2020 - € 40,00
2021 - € 30,00
2022 - € 36,00

2025 - € 25,00
2018 - € 42,00
2022 - € 45,00
2023 - € 30,00



U Per la carta vini della Bollicine, Bianchi fermi, formati

Magnum (1,5 It) e vini extra carta chiedere al personale.

ROSSI TOCALI
Rosso veronese 1.G.T. selezione QuintoQuarto
Rosso veronese 1.G.T. “Antica Verona” selezione QuintoQuarto

Rosso veronese 1.G.T. “Il Distratto” Fornaser (100% Corvina)

Rosso veronese 1.G.T. “Seral” Michele Castellani (100% Corvina)

Rosso veronese 1.G.T. “Brolo Campofiorin” Masi (Corvina, Rondinella, Oseleta)

Rosso veronese 1.G.T. “Oseleta” Zymé (100% Oseleta)

Rosso veronese 1.G.T. “Osar” Masi (100% Oseleta)

Rosso veronese 1.G.T. “Libero” Mazzi (Corvina, Nebbiolo, Sangiovese, Cabernet F. e S.)
Rosso veronese 1.G.T. “Blend n3” Ca dei Maghi (80% Cabernet Sauvignon, 20& Corvina)

€ 20,00
2019 - € 26,00

2021 - € 28,00
2022 - € 27,00
2022 - € 40,00
2016 - € 85,00
2018 - € 95,00
2018 - € 50,00
2019 - € 45,00

Colli Asolani D.O.C. BIO“San Carlo” Case Paolin (60% Cabernet S., 20% Cabernet F., 20% Merlot) 2020 - € 48, 00

Rosso veronese 1.G.T. “Kairos” Zymé (16 uvaggi differenti)

Rosso veronese 1.G.T. “Libellula” AnnaFrancesca (100% Merlot)

Rosso veronese 1.G.T. “Enantio” Roeno (100% Enantio)

Rosso veneto 1.G.T. “Campo dei Morer” CasePaolin (60% Cabernet S., 40% Cabernet F.)

2021 - € 105,00

2022 - € 34,00
2022 - € 32,00
2023 - € 28,00

Valpolicella Classico D.O.C. Villa Crine € 25,00
Valpolicella Classico D.O.C. Borghetti € 29,00
Valpolicella Classico D.O.C. Franchini € 28,00
Valpolicella Classico D.O.C. “Il Genio” Fornaser € 26,00
Valpolicella Classico D.O.C. Ca dei Maghi € 28,00
Valpolicella Classico D.O.C. Piccoli € 27,00
Valpolicella Classico D.O.C. “Possessioni Rosso” Serego Alighieri € 30,00
Valpolicella Classico D.O.C. DolceVera € 26,00
Valpolicella Classico D.O.C. Zymé € 27,00
Valpolicella Classico Superiore “La Frabriseria” Tedeschi 2017 - € 75,00/ 2019 - € 60,00/ 2019 - € 50,00

Valpolicella Superiore D.O.C. Piccoli

2019 - € 46,00

Valpolicella Classico Superiore D.O.C. DolceVera 2020 - € 45,00/ 2023 - € 38, 00

Valpolicella Classico Superiore D.O.C. Zymé

Valpolicella Classico Superiore D.O.C. Franchini

Valpolicella Classico Superiore D.O.C. Mizzon

Valpolicella Superiore D.O.C. Ferragu

Valpolicella Classico Superiore D.O.C. “Montepiazzo” Serego Alighieri
Valpolicella Classico Superiore D.O.C. “Toar” Masi

Valpolicella Superiore Ripasso D.O.C. I Saltari

Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. Monte dei Ragni
Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. “ll Ripetente” Fornaser
Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. “Le Poiane” Bolla
Valpolicella Superiore Ripasso D.O.C. “Caparbio” Piccoli

Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. DolceVera

Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. “I Pianeti” Tommasi
Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. Villa Crine

Valpolicella Classico Superiore Ripasso D.O.C. Borghetti

Amarone della Valpolicella D.O.C.G. Capurso

2020 - € 50,00
2021 - € 42,00
2021 - € 35,00
2021 - € 48,00
2023 - € 45,00
2023 - € 45,00

2020 - € 38,00
2020 - € 110, 00
2023 - € 37,00
2021 - € 35,00
2021 - € 42,00
2022 - € 36,00
2022 - € 39,00
2023 - € 34,00
2024 - € 45,00

2016 - € 130,00

Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. Tommasi 2016 - € 110,00/ 2013 - € 125,00
Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. DolceVera 2018 - € 80,00
Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. Villa Crine 2021 - € 50,00/ 2019 - € 70,00
Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. Salvaterra 2018 - € 70,00/ 2008 - € 140, 00

Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. “Rhetico” Bolla
Amarone della Valpolicella Classico D.O.C.G. Michele Castellani

Amarone della Valpolicella Classico Riserva D.O.C.G. Salvaterra

2019 - € 60,00
2020 - € 65,00

2004 - € 165, 00

Amarone della Valpolicella Classico Riserva D.O.C.G. Mizzon 2013 - € 130,00/ 2015 - € 140, 00

Amarone della Valpolicella Classico Riserva D.O.C.G. DolceVera
Amarone della Valpolicella Classico Riserva D.O.C.G. Fornaser
Amarone della Valpolicella Classico Riserva D.O.C.G. “Capitel Monte Olmi” Tedeschi

2016 - € 125,00
2016 - € 145,00

2019 - € 110,00/ 2018 - € 125,00/ 2012 - € 165,00
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ROSSI PIEMONTESI

Nebbiolo Superiore Monferrato “Il Don” Montalbera
Nebbiolo della Langhe Tenuta Foresta
Dolcetto d’Alba “Sa’duzet” Alberto Rizzo

ROSSI TOSCANI

Chianti Classico “Peppoli” Antinori
Brunello di Montalcino Mastrojanni
Nobile di Montepulciano Dei

ROSSI TRENTINI

Pinot Nero “La Traversara” Wieserhof
Teroldego delle Dolomiti I.G.T. “Gloriano” Mas dei Chini

ROSSI UMBR!

Rosso di Montefarlo D.O.C. “Arquata” Adanti

ROSSI PUGIIESI

Negroamaro del Salento 1.G.P. Masseria Pezza
Primitivo di Manduria D.O.C. Masseria Pezza

ROSSI SICIIANI

Etna Rosso D.O.C. Restivo
Rosso Sicilia D.O.C. “Maria Costanza” G. Milazzo

ROSSI INTERNAZIONALIL
FRANCIA

Bourgogne Pinot Nero Domaine Cornu (100% Pinot Nero)
Bourgogne Pinot Nero Pierre Ponnelle (100% Pinot Nero)
Bourgogne Pinot Nero Louis Violland (100% Pinot Nero)

Bourgogne Hautes Cotes de Beaune “Au Crétot” Camille Giroud (100% Pinot Nero)
Savigny Les Beaune aux Clous Premier Cru Camille Giroud (100% Pinot Nero)
Gevrey Chambertin “Les Crais” Camille Giroud (100% Pinot Nero)

Chdteau de Cédre “Extra Libre” BIO senza solfiti (100% Malbec)

Chateau de Cédre “L’Improbable” BIO (50% Malbec in rosso, 50% Malbec in rosé)

Bordeaux “Saint-Emilion” Chateau Belle Grange
Cotes de Bourg AOP Rouge Chateau Brulesécaille

Grand Vin de Bordeaux “Medoc” Cuvée Grande Riserve Chateau Malaire

Grand Vin de Bordeaux Cru Bourgeois Chateau la Cadonne

PORTOGALIO

Rosso “Angry Duck” Cabernet Sauvignon Riserva (100% Cabernet Sauvignon)

Rosso “Val Morerira” D.O.C. Vinus (8 varieta autoctone)
SPAGNA

“Flor de Morca” Morca (100% Garnacha Tinta)

“Jumilla Blue label” Juan Gil (60% Monastrell, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah)
“Atteca” Old vines Garnacha Bodegas Ateca (100% Garnacha)

ARGENTINA

“Passo Double” tierra soleda Masi (Malbec e Corvina veronese)

“Corbec” Masi (Malbec e Corvina veronese)

Per i vini d’asporto verra applicata una scontistica del 25%

2022 - € 36,00
2022 - € 34,00
2021 - € 30,00

2024 - € 32,00
2020 - € 95,00
2019 - € 48,00

2022 - € 46,00
2020 - € 30,00

2018 - € 55,00

2024 - € 27,00
2024 - € 35,00

2022 - € 44,00
2019 - € 46,00

2023 - € 46,00
2023 - € 44,00
2024 - € 38,00
2022 - € 75,00

2022 - €110, 00
2022 - € 175,00

2022 - € 42,00
2022 - € 45,00
2022 - € 35,00
2019 - € 40,00
2016 - € 46,00
2016 - € 46,00

2023 - € 36,00
2019 - € 45,00

2025 - € 30,00
2023 - € 62,00
2022 - € 38,00

2023 - € 32,00
2021 - € 50,00



